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C’HU:EROS Los churros son hechas de agua, harina, aceite y sal. Sus formas
puede ser recta, en forma de baston, en lazos o rulos (espirales). En sus variantes
modernas, a veces pueden tener
relleno o estar rebozados de azucar,
chocolate, crema pastelera o dulce
de leche. Suelen consumirse en el
desayuno o en la merienda, junto
con una taza de chocolate caliente o
café con leche.

Los churros son populares en

Espana, América Latina, Portugal,

Francia, Filipinas, Bélgica y algunas zonas de los Estados Unidos.

PAELLA

La paella es una receta de cocina con base de arroz, con origen en la Valencia
(Espana), hoy en dia muy popular en toda Espafia y servida en restaurantes de todo el
mundo. En esta receta, el arroz se
cocina junto a otros alimentos en una
sartén, generalmente ancha y con asas.
La popularidad de este plato ha hecho
que, en la actualidad, se haya

expandido con gran cantidad de

variantes adaptadas en los ingredientes
a las diversas regiones de la cocina espafola. La paella se ha convertido en uno de los

iconos de la gastronomia espafiola.




PURRITO

El burrito es un plato que consiste en
una tortilla de harina de trigo enrollada
en forma cilindrica rellena de diversos
ingredientes y que se suele acompafar
de frijoles refritos. Se hace siempre
doblando una tortilla usualmente de

menor tamafio que la del burrito

alrededor del relleno, el cual puede ser

practicamente de cualquier alimento o guiso.

GAZPACHO

El gazpacho es una sopa fria con varios
ingredientes como aceite de oliva, vinagre,
agua, hortalizas crudas, generalmente
tomates, pepinos, pimientos, cebollas y ajo.
Suele servirse fresco en los meses calurosos
de verano. Su color varia desde el anaranjado

palido al rojo, segtin se empleen tomates mas

o menos maduros.

elaborado por Tod§

rcin de 8.B.

Thabalenonad afegred

TRES TRISTES TIGRES TRAGABAN TRIGO EN UN TRIGAL.




Rellena el crucigrama y encuentra el cultivo mds cultivado ===
de Espania : —

comida tradicional mexicana

son tapas de Espana

un manjar natural que crea el sabor de una comida
es rojoy dulce

normalmente servidad como guarnicién

o s wN

comida de harina y aqua
elaborado por Charlotte Balazova de 8.A.

En esta sopa de letras tienes que buscar estas palabras:

ELOTE, ENCHILADAS, FABADA, GAZPACHO, CHURROS, JAMON, MIGAS,
MOLE, PAELL#A, POZOLE, TOSTADA

L E|F|O|N|O|M|A]|]
G| P|A|A|E|L|O|T]|E
A/ N/ A|D|B|E|L|O|M
Z|Y | V|E|A|A|R|M]|I
P|(T|O|]J|L|T|D|T]|G
A/ L|S| M|U|L|S|A|A
CH/l U R | R|O|S|A]|O]|S
O P|O|Z|O|L|E|H|T
E |  N|CH| I |L|A|D|A|S
elaborado por Kiara Téthova de 9.C.




Completa los nombres de las comidas segtn los dibujos de las
fotos: —

PO_VO_ _N_

Soluciones: churros, paella, tortilla, gazpacho, , polvorones,

elaborado por Nina Vasilcinova de 8. A,
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DINNING MANNERS | | NS

Whether we’re eating at home, dining out, or having dinner with friends, good table manners
are an important part of every meal. Teaching good table manners is an important part of
family meal time that will help us have confidence in social situations and when dining out.
Good table manners, like good manners in general, are about being respectful and showing
gratitude for a meal.

Offer to Help
Whether at home or someone else’s house, encourage yourself to always ask if you can help
do anything to get ready for dinner.

Don't Bring Along Electronics

Mealtime is not just about eating. It's about connecting with those you are dining with and
sharing in an experience. That's hard to do if your face is buried in a screen. Remember that
not only is it disrespectful to bring electronics to the table, but using them there means you
are missing out on connection and togetherness, too.

Avoid Interrupting
At the dinner table, practice to wait for your turn to speak. Get yourself into the habit of
talking about news, their friends, how school was, and other interesting subjects.

Avoid Reaching
Remember never to reach across the table to get something. Create the habit of asking other
people at the table to pass something you need.

Tidy Up

Don't forget that you are responsible for the plate you ate off of. Leftovers should be cleared
into the trash and your plate, utensils, and cup should be placed in the sink or whatever place
you have designated. When you get up from the table, you should also push your chair back
against the table.

(Zdroj: prevzaté + upravené: https://www.verywellfamily.com/teaching-kids-good-table-manners-

620306)
Task 1: Match the word with its definition.
table a feeling of being grateful to someone because they have given you
manners something or have done something for you
confidence something that you do often or regularly
gratitude move hand to something
encourage to use or to have something at the same time as someone else
sharing the way in which someone follows the social rules about how to eat food
disrespectful the food that remains at the end of a meal after you have finished eating
habit o lack special regard or respect for
reach to suggest that someone does something that you believe would be good
leftovers the belief that you are able to do things well

Mgr. L. Kudnirova

POPVVIIOPIIPIIPIVIIVIITIIIPOIOIIOTIIOO®
POCPTOPOVOOVPTPPITOVISVOOITPDOOOPIOTIPIER
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Task 2: Match the pictures with the headings.

Avoid Interrupting, Offer to Help, Avoid Reaching,
Tidy Up, Don't Bring Along Electronics

(Zdroj obrdzkov: Intemnet)
Mgr. L. Kusnirova

VPPV PVPPIIPIPIPIVIIIP VPPV IIIIOOE
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Task 3: Decide whether these statements are true or false.

1. Tt is rude to use your phone while eating.

2. You shouldn’t clear up the dirty dish after eating.

3. We can have different table manners at home and different when we eat outside.
4. During dinner we can talk about how our day was.

5. You should leave the table clean after dinner.

Mgr. L. Kusnirova

Barbora Kostrabv, I9. B
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Task 4: Do the crossword.

Gingerbread cookies

L] Ingredients for dough: Ingredient for icing:
< S g floar o 1 g white
o 200 g poavdered sugar = 140 g of powdered sugnar
« 3 teaspoons of oy ® | teaspoon of potatn starch
i = L0 g of butter = | teaspoon of leoun fiee
+ 2 whole cges

+ | teaspoon of ciinaman

+ | teaspoon of cloves

= | teaspoon of baking sodn

+ U teaspoon of bakimg powder

Method:

A w N B

Put Toner, sagar, speces, sodks aned baking powiber mee a Dow] amd e i
Al buatter or fat, honey, beaten pgs and mnke o dough

Let the dongh =t for | 2 hours in the refiperator.

Boll out the doagh and cat cockies.

o« Bake at 170 degrees for 10 manutes

Icmng:

Mix ingredients for icing ina bowl.

Putit o s hag,

Cut anell hole and decosnte gingertread.

o

i

Wiadimir beanéo V1A

(Zdroj obrazkov: Inteimet)
Lucia Jakubcdovd, 9. B

VPPV OG




Task 5: Do the crossword.

i
R
A
2
3
4
5
6
i7
A
L
8
E
9
L
10
1. British people put milk in this drink in the morning.
2. Itis adishmade of oatmeal or another meal or cereal boiled in water or milk.
3. Asmall baked cake, typically crisp, flat, and sweet. You can eat it with tea.
4. A cold dessert of sponge cake and fruit covered with layers of custard, jelly, and cream
5. Adish of fried fish fillets served with chips.
6. A hard-boiled egg enclosed in sausage meat, rolled in breadcrumbs, and fried.
7. Yorkshire is baked and made from a batter of eggs, flour, and milk or water.
8. A thick, flat, savoury cake (simulare to pancake).
9. , typically cooked in tomato sauce and tinned. British people put it

=
o

KEY WORDS:

. The toast is sliced in this manner so that it can be dipped into a soft boiled egg that has

on toast.

had the top removed.

(Zdroj obrazoev: Internet)
Laura Janoskova. Petra Kascakova, 9. B
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Task 2: Match the pictures with the headings.

Avoid Interrupting, Offer to Help, Avoid Reaching,
Tidy Up, Don't Bring Along Electronics

(Zdroj obrdzkov: Intemnet)
Mgr. L. Kusnirova

VPPV PVPPIIPIPIPIVIIIP VPPV IIIIOOE

!....................Q..........Q.......




Task 7: Do the crossword. 7 N/ \ Down :
(tajnicka vytvorend pomocou www.crosswordlabs.com) | %= . 2.sol .
o 3. tekvica .

[l | ’ F 4.syr .
| | '_ | o 5. cesnak .

P ] i 6. paprika .

’ l | | 9. Sunka .

i 12. mlieko .

B 7] [ ] 13. cukor .

=l P [ (1 15.jblko @

ENEN T 18 16. moriak .

Across ] ] 17. cibul'a .
1. ryba N [ ] ] 18. miso .
7. maslo 18 .
8. ananas | - .
10. hrach | .
11. citron } ‘ .
14. mrkva .
19. ryza .

20. fazulky
21. paradajka

Task 8: Find the food in the word

search. S|IP|A|6G|H|E|T|T|I .
ARIE| E|A|C|A|S|E
HAMBURGER S i T T el ®
SPAGHETTI @&
CAKE DIN|A|/H|B|E|I|L | C .
CHIPS W|S|N|K|[U|S|R|A|R =
SALAD I|P|O|R|R|P|G|D|E .
SOuUP C(T|M D6 |Dlb|E|A :
SANDWICH HIHI E|C|E|A|E|O M .
ICE CREAM glelL|sl'rR|PlE|HI]S .
LEMONADE .
Zdroj obrdzkov: (archiv autora)
PaedDr. M. Chovancova :
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PaedDr. M. Chovancova

Blue: Sports and Activities

Green: Junk food

Yellow: Healthy food

\&\ \Wn‘_\n\&\.sw\h

i

2719 » buypu

Task 9: Look, read, think and colour.
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Voila, les plats traditionnels francgais...

... de Noél

Recette Biiche de No¢l
La célébre biiche de Noél, la star du repas

de Noél, est un gateau terminant le repas
de Noél en France, en Belgique, en Suisse, au
Québec, au Nouveau-Brunswick, au
Vietnam, au Liban, et généralement dans les
pays francophones. Cette tradition culinaire
reproduit un autre rite 1ié 4 la célébration du

solstice d'hiver.
Pou ?‘ffﬁ-ﬂf- wne biiche? source: https://www. 750g.com/cam —reussir-sa-buche-roulee-ge-noel-a2937 2. htm

L'origine est liée au solstice d'hiver. Pour la nuit la plus longue de l'année, on brélait une énorme
btiche, mais pas n'importe laquelle. Elle devait avoir une notion de sacré. Le jour du solstice, on
renversait un peu de vin ou d'huile dessus en offrande. La biiche était déposée dans le foyer par
l'ainé et le cadet de la maison, symbole de la famille et de la transmission. Il y avait tout un
cérémonial! Selon les régions, elle briilait uniquement la nuit de Noél ou jusqu'a l’fipiphanje, soit 12

jours aprés, pour représenter l'année.

Le gateau est arrivé vers 1870. Plusieurs patissiers se disputent la paternité, mais ils ont juste eu
I'idée en méme temps d'un roulé qui ressemble & une biiche. Auparavant, les desserts de Noél
étaient trés riches en ingrédients, comme les mince pies ou le pudding au Royaume-Uni,
le stollen en Allemagne ou le panettone en Italie. On mettait surtout des raisins secs, denrée qui se
conserve bien. C'était I'annonce d'un avenir prospére, car les fruits secs sont symboles de fertilité.

Ainsi, on multiplie les mets a No&l, car "l'abondance promet 'abondance".

Une galette des Rois mages

Pendant 1 "Epiphanie (I’adoration de 1’Enfant Jésus par les Rois mages)
qu’on féte le 6janvier, on mange une galette danslaquelle est cachée une
feve, Celui ou celle qui trouve la féeve en mangeant la galette

devient le roi ou la reine.

vocabulaire:
la biche de Nogl - viano¢né polienko (rolada) la fertilité - plodnost
le repas - jedlo les Rois mages — Traja krali
les pays francophones - krajiny, kde sa rozprava francdzsky 1° Epiphanie - sviatok Troch kral'ov
le solstice d ‘hiver — zimny slnovrat une galette — kolac, placka, postich
les patissiers - cukrari une féve — (porcelanova) figirka
un avenir prospere — uspeéna buddacnost est cachée — je schovana/ukryta

Source: https:/fwww. lexpress, fr/styles/saveurs/buche-de-noel-du-haut-de-cegateau-5000-ans-vo us-contemplent_ 1306569 htmi




I I ... on propose les plats francais que vous pouvez cuire
MACARONS

Les macarons sont les confiseries frangaises. Ils peuvent étre de differentes couleurs. Ils sont
fabriqués de sucre, de la farine des amandes et colorant alimentaire. Dans les macarons, il y a dela

confiture ou de la créme au beurre.

Recette Macarons

+ 00 g de blancs d'ocufs

+ 125 g de sucre

* 125 g de poudre d'amandes

+ 125 g de sucre glace

+ colorant en poudre hydrosoluble

La ganache

* 150 g de chocolat blanc
+ 75 ml de créme

+ 8 g de miel

* 10 g de beurre

Slovnik
La gmche - francizska c¢okoladova poleva https://pixabay.com/sk/photos/macarons-maliny-m¥%c3%odta-peecd %8divo- 2548741/
hydrosoluble - rozpustny vo vode crée par Karolina Novickd, 8.C et Veronika Neupauerovg, 7.8

La recette: Croque-Monsicur

Le plat d’origine aborigene s apparait en France pour la premieére fois en 1910 dans le menu d'un

café parisien, situé sur le boulevard des Capucines.

Ingrédients: Préparation:

8 tranches de pain de mie 1. Tartinez chaque tranche de pain avec la sauce
200g de jambon 2. Ajoutez du jambon et du fromage rapé

100g de tromage rapé

4. Recouvrez les tranches avec le reste de pain

La sauce: 5. Préchauffez votre four a 190°C

30g de beurre

30g de farine 6. Mettez le reste de sauce et de fromage sur le dessus de chaque
30cl de lait Croque-Monsieur

sel 7. Enfournez pour 12 minutes

8. Servez avec une salade

crée par Robert Lovacky, 6.A

sauree:
hitps Awww. 7509 comyle-wrai-croque-monsisu r-r99595. htm
https://pikaboy.com/sk/photos/chlfeb-croque-monsieur-dezert-1716102/
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" e st BONNE APPETIT!
crée par Jan Jurko, 8.8 source:
hitps.//pixabay.c
omysk/photos/%
cd ¥ 8dokal¥c3%
alda-jedio-
dezert-
sladk¥%c3%a09-
4899323/
a table!

a) la fourchette

b) le couteau

c) la cuillére

d) la cuilliére a café

e) l'assiette

f) le verre

) la tasse

h) la serviette w

-

a) vidlicka b) noZz c) lyZica d) lyZicka e) tanier f) pohar g) Sdlka h) servitka

source: https://oixabay.com/sk/vectars/tanier-ve % c4%8dera-rec5 %a 1 faurfic3a Icia-fedlo-303475/




Complétez les grilles: I
!

La France vous souhaite

1. Banan 6. Zeleninovy 3alat
2. Rybia poliveka 7. Ryfovy ndkyp
3, Syry aj cokolady 8. Cibulova polievka
4. Makarinky 9. Husacia pedefi
5. Francizsky gul$ z hovidzieho masa  10. Obrateny jablkovy kolaé crée par Sofia Pavlikova, 7.C, Vanesa Pavlikova, 5.A
6. || |
E
A
. || [
8
source: Internet D
crée par Laura Janoskovd, 9.8 z
L
L
2.
3.
a. ||
a1
%

Trouwvez les mots dans la grille:

elz|v|e|lo|i|a|w|e[m|r|e|r|o|&] 1. MACARONS
O/B|A[L|IT|M|E|N A|ll |RIE|S|Y|R 2. REPAS
R|A|e|p|v|0|k|r|E|C|E|T|T|E|K|E 3. BUCHE DE NOEL
Alwlalale|L|s|Ela|alu|r|[r]{E[s|a ¢ RECETE
N|(C|E|E|AlE|N|O|O|R|E|P|A|S|P|U S ALIMENTARES
j e e _ 6. HIVER
Hiow|e el Livlzlojo|P|¢TPia|xX i R
elolc|H|lE D4E}=tN|(O|E|L|W|E|P 8 PLAT
z|wlo|i1[r|e|[r|oT|5% [m|alc|e|s 9. ROIS MAGES
EUEVTXNEB'LA-"WTI'TG 10. GALETTE
Y|s|U(E|E|Y|(N|Y|Q[BJ{P|E|A[N|A|C G GG
R|R|Y|R|E|I|H|O|A[R|T|Q|M{N|C|X https://learningapps.org/




Entourez les plats francais:

fromages tartouffe
moussaka tzatziki

pizza croissants
paella frittes
spaghetti foie gras
ratatouille shepherd’s pie
soufflé

escargots

mousse au chocolat
schnitzel

chili con carne huitres

sushi coq au vin

e kebab
soupe a l'oigno cassoulet

baguettes baklava wasabi fish and chips

pretzel kartoffelpuffer boeuf bourgignon

source: hitps)//pixabay.com/sk/fillustrations/%ca%8diema-klob%c 3%bak-dizajn-kona-2516434/

Répondez aux questions suivantes en utilisant Internet:

1. Ou on peut acheter des CIOISSANES? ... s s b b s s assbnees
2. A quels lieux le café et le croissant sont-ils associfs? ...
3. Les escargots sont une spécialité de quelle région frangaise ? ....cccoicviireenccnici i e seseneries
4. Combien y a-t-il de sortes de fromages en France? ... s
5. A quel moment mange-t-on le fromage dans un repas? ...

B0, QU ESE-CE QU UBT TABCETON? cvaiivesnsvisnniss sessssvsssisesins i6s bessssss sssweiss o455 655 8950545 G355 S5 88 n8 s S ST THIT IR0 4 5 5 360 52

7. Quelles sont les caractéristiques du macaron ,parisien”? ...




PYCCKASL HAPOJIHAA KYXHA [N

3amanne Nel:

a) Illpouumaitme mexcm.

Pycckast KyXHS — TpajUIMOHHAS KYXHS
pycckoro Hapoja. B 3aBucHMocTH  OT l!'
reorpauIecKoro MOJOKEHHA MEHAIOTCS eé
6J1r0/1a U BKYCOBBIE CBOMCTBA. Pycckas KyxHd
cebs

MHOI‘OOGpa?,Ha, OHa BKIKY4CcT B

5JIEMEHTRI JIPEBHECIIABSIHCKOM KYXHH, a
Takske Ourozia Hapoos Poccum.
IIlinia B OCHOBHOM TOTOBHJIACh B TIEYH,

MODTOMY O9EHE IMHPOKO MPHMEHATACE BapKa,

{8l e Kristina Magdova,
TYIIeHHe, TOMICHHE, a JKapka W3HAYAMLHO — IIPAKTHUeCKH He BCTpevanack. B HacTosmiee BpeMs

JKapKa AB/AeTCA paBHOIIPABHBIM IIPOIecCOM IIPUTOTOBICHHA UMK HAPAY ¢ OCTATBHBIMH. 3arOTOBKA
OBOLIEH M IUIOJOB [IPH HOMOIIH KBAIIEHHW:, COJIEHHA H MOYEHHs TAKKe SABJIAUIACH OTIHYMTENILHOM
0CcOOCHHOCTLIO PYCCKOH KYXHH H HCIIOJIB30BAJIACH IIOBCEMECTHO.

Tak urto xe eaar pycckue? MoxxHo ckazarThs 0/IHOZHAYHO, 9TO HMEeHHO OBIT PYCCKHX III0Je# caenal
PYCCKYI0 KYXHIO Takoif, kakast oHa ecth. (Hemounux: hitps://slide-share.ru/nacionalnaya-kukhnya-

507226)

Hesznarkomesie cioea

reorpadguueckoe geograficka poloha BKYCOBbIE CBOICTBA chutové vlastnosti
10JI0ZKeHIe

Mmuorootpaina rozmanita TIPUMeHATHCH prisposobovat’ sa
Bapka varenie TyILIeHHe dusenie

Kapka pecenie 3ar0TOBKA priprava
Keaurenme kvasenie TIOBCEMECTHO vade

0) Odecyoume cumeonom X, npasda jiu 3mo, wiu Hem.

JIONCH

npaeda ymeepycoeriue

Pycckas kyxHs BinodaeT B ¢eOs 2JIeMeHTBI
JpeBHEPYCCKON KYXHH.
Pycckad kyxHs Bo BceX perHoHax Poccun HEM3MEHATACK.

B nacrosimee BpeMst JKapKa — 5T0 PaBHOIIPABHLI IpOIece
I[IPUTOTORJIEHHH TTHIITH.
[Iuma peako roToBuIach B le4y.




3ananue No2: Bykest 6 c106ax HEMHONCKA nEPeMeliai, RPAGUIBHO COCIAgbMe C/106d U3 OYKe. -

BPITO HBOIIO
YHOKEC HUPOIIUAT
CSIOM EBJIX
TOKAIIPAK KYJI

Aemopwi: J. Ceperko, J. Jacanin, 7. B

3ananne Ne3: Haiadume crosa: 6opuy, Rupozut, mauiiuk, oKkpowKd, neasmenu, baunst, yxa,
WU, UKpA, Kauld, K6ac, Xau

0 I P 1] P 0 B Xam - kuaKoe
n |k || v |clc|n gfqee st
E n P P K A n PacnpoCTPaHEHHOE
i 11 u 0 0 q H no scemy Kapka3y.
b 111 111 K i I bl
M A C A B K 41
E 111 A X ¥ A A
H X N X A 11| H
41 14| K P A A A
Kirouesan gpaza:
Asmop: 7. Galdunovd, 7. A
Saganue Nod: Omeadaiime pebyca
+ CA~ BEIIAM + =

_,..:a-e*-f’" + JIETA — % y + JIUK —




3aganne NeS -

OJtHUM 13 TPaJMITHOHHBIX G0/ Poccuu ABNAIOTCA nupoxcku. JleTH Ha KapTHHKE HX OYeHb JIFOOAT,

HO MX BKYCbl HeMHOKKa [epememany. IlomMorure UM HaWTH NPaBUILHYIO JOPOrY K HauMHKe H

COCTaBbTE MPEIOKEHUs O 0Opasiy.

(Hemounux kapmunxu: https://va.cc/t/OlbRipwlzBR4v)

Cawia 1106um NUPOIHCKU ¢ KAPMOWKOI.

Kara HUBan

Hpmma 3uHa




PYCCKASA HAPOJHASA KYXHA BKAHYH -
POX/IECTBA

3aganme Nel:

I pouumaiime mexcm u 0ONOJIHUME RPONYIEHbIE G060,

Ocuory[ | pycckoro HacelieHus COCTARIISITH 2ePHOREIE W OBOMIH, -
H3 KOTOPhIX TOTOBMJIMChL — KBalleHas KallycTa, CYIbI, Kalli |
IHOa
xnebobynounsle Wygenud. Pyccka mocimoruna rmacut: «[[[u da rawa —
nuwa Hawa. ». FOLTORN
B xamym || 6 smBaps, ormeuaetca CoduenpHHMK HANHTROM
npeanpasanectso Poxpgectsa Xpucropa. B osror gems 1o ycraBy NHTAHHYA
IOJIAraeTes eCTh TONBKO | pa, nociie BeUepHOro GorociyskeHus,
pPoxIecTBeHCROM
Ho muma gomkna Gbith [ | Cowenbauk mpomsonuio ot Gmoza
BapeHAKH
COUMBA, KOTOpOE CUHTAeTCA TPAJAUIHMOHHBIM B 3TOT JeHb. CounBo —
[ ImpuroTormema w3 3épHa MINEHMIEI, MAakKy, opex, MEIy | Poxpecrea

cyxodpykroB. TpaguiuoHHbIM ; B 9TOT jleHb SIBJIsleTcs Y3Bap,

KOTOPHIH TOTOBHTCS M3 PazHLIX BMAOB CYXO(PYKTOR, MEAY M MpHAHOCTeH. ITOT HAMHTOK YKpPeIUIsIeT
HMMYHHTET desioBeka. Kpome rIaBHBIX TPaJHIHOHHBIX OO — COYMBA H Y3Bapa, FOTOBHIHM M JpYyTHe
nocTHele Omoa — ; TonyoILl ¢ rpudamu 3areueHHbIe OBOIU H (PPYKTHL U JPYTHE.
Bo epems Poxgecrtsa XpucToBa mnoclie MpazJHUIHOMN
POKJIECTBCHHOH C/IYKOBI YKe MOKHO KYIIaTh Mumy oe3
orpammvenuit, Tpagumuonnev 6mogomual |
cTone ABmAeTcA ['yeh 3ameueHHBIH ¢ AGI0KaMH, KpoMe
Iycss MOKHO MCIONL30BATH M YTKY, H HHICHKY, U
nopocéHka, M 3aiila, HO KOIJa-TO 3aleKald H
¢apminporanHyO prIDY.

(Hemounux: https:/re.ru/2020/01/06/kak-pravilno-

Kristina Magdova, 5. A

provesti-6-ianvaria-rozhdestvenskij-sochelnik.html)

C.]I()Baplﬂ{ o TeMe

KaHYH predvecer sviatku yYeTaB pravidla
IOJIATATLCH patri sa IIPSHOCTE korenie
VKPeILIThH posiliuje HHIIEHKA morka
tapumpoBaHHan plnend ryba BapeHHKH pirohy
phida




3ananne No7

Pewume Kkpocceopo.

1.
2.
3.
4. 5.
6.
7. 8-

KJIIOYEBOE CJIOBO:

- Yo 310?




3ananue Ne8: «B zocmax y canosapa»

TrI 3HACHIL 9TO 3TO7

Packpaceh 31y packpacky!




a—

Das essen die Deutschen am liebsten zu Weihnachten

So vielfiltig und abwechslungsreich die Deutschen das Jahr tiber essen, so traditionell wird's
an Weihnachten: Weihnachtsgans, Fondue und Raclette gehéren zu den absoluten Spitzenreiter
der Weihnachtsgerichte. Aber auch Wiirstchen mit Kartoffelsalat sind immer wieder beliebt.

1. Wiirstchen mit Kartoffelsalat

In der Bundesrepublik isst man gern einfach zu Heiligabend. Das wenig spektakulire Gericht
soll an die Armut von Maria und Josef erinnern. Deshalb gibt es in vielen Haushalten
Wiirstchen mit Kartoffelsalat. Sehr praktisch, weil die Zubereitung einfach ist.

2. Knusprige Weihnachtsente oder Giinsebraten
Auch wenn hier der Ofen den GroBteil der Arbeit iibernimmt, benétigen beide Heiligabend-
Essen zwischendurch doch immer wieder unsere ungeteilte Aufmerksamkeit.

3. Raclette

Klassiker aus der Schweiz - genauer aus dem Kanton Wallis - zum Beispiel die Sorten Bagnes,
Orsiéres und Goms; inzwischen auch in Frankreich und Deutschland hergestellt. Zu einem
leckeren Raclette-Essen gehoren neben Kise natiirlich noch allerlei andere Zutaten: Fleisch
und Fisch: Schinken, Salami, Speck oder Krabben passen super in die Pfanne.

4. Fondue

Gerade zu Weihnachten und Silvester ist das Fondue eine gute Idee: An den Festtagen treffen
sich Familie und Freunde zum gemiitlichen Plaudern und GenieBlen. Das Fondue bietet fiir
Giste und Gastgeber Vorteile: Fiir jeden Geschmack gibt es die passenden Zutaten und der
Gastgeber steht nicht in der Kiiche, sondern kann mitfeiern und selber das Fondue in Ruhe

geniefen.




5. Schwein, zum Beispiel als Schweinefilet in Curry-Sahne
Dieses Gericht ist ein tolles Festessen, denn man kann es super am Vortag vorbereiten und es
ist auch fiir viele Personen geeignet. Dieses Schweinefilet in Currysahne ist wirklich sehr
lecker und einfach und schnell zubereitet.

DER WORTSCHATZ

Deutsch Slowakisch Deutsch Slowakisch Deutsch Slowakisch
die Weihnachten Vianoce der zemiakovy Die Pfanne panvica
Kartoffelsalat salat
die Weihnachtsgans/ | vianoéna hus/ der Speck slanina das Plaudern zabavat’ sa
die Weihnachtsente lcacka
die vianoéné jedla der Kise syr der Vortag den pred
Weihnachtsgerichte
(pl.)
das Wiirstchen klobaska/ knusprig chrumkavy vorbereiten pripravit
paroéelc
der Heiligabend Stedry veder das Fleisch miso das braviova
Schweinefilet | panenka/bravéovy
steak
das Heiligabend- Stedrovederné das Gericht jedlo die kari smotana
Essen jedlo Currysahne

Die Aufgaben zu dem Text:

1. Lies den Text und sage, ob die Antworten richtig oder falsch sind (R/ F):
(precitaj si text a povedz, ktoré odpovede si spriavne a ktoré sii nespravne)

a) Die Deutschen essen gern zu Weihnachten Kartoffelsalat mit Schweinefilet. ....................
b) In Deutschland isst man zu Weihnachten gebratene Gans oder Ente. .
c) Das Schweinefilet in Currysahne kann man super an einem Tag vor dem Hemgabend
vorbereiten. .............
d) Das Essen Raclette kommt aus Deutschland. .............ccccooeeean.




2. Schreibe die Worter richtig:
(napis slovicka sprivne)

a) talfoFalate K der . esssmmmimsississsis
b) emnchWiits das
c) caletRet das .....cccccccvueeciiinnnne
d) rryCuhensa die ............

Die Losung: 1. F, R, R, F; 2. a) der Kartoffelsalat, b) das Wiirstchen, c) das Raclette, d) die
Currysahne

Quelle:
Dhtips://www.stern.de/genuss/essen/weihnachtsessen--das-essen-die-deutschen-am-liebsten-zu-weihnachten-
9055522 .html

2)htips:/fwww.pinterest.ie/pin/394909461074131870/?amp _client id=CLIENT ID( )&mweb unauth id=&am
p_url=https7%3A%2F%2Fwww pinterest.ie %2Famp%2Fpin%2F394909461074131870%2F &amp_expand=t
3)https:/fwww.foodtempel.de/gans-mit-aepfeln-im-ofen-zubereiten/
4)https:/fwww.pinterest.de/pin/52635889383409423/
S)https://www.interspar.at/shop/haushalt/tefal-raclette-fondue-cheese-n-co-re 1 2¢8/p/2020003151378

D. Hnati&, IX.C, M. Simkovig, IX.C, S. Rogkova, VLD, M. Stalmach, VI.B

WEIHNACHTSKUCHEN VIANOCNE KOLACE

l. Gewitirzkuchen im Glas 1. Koreninovy kola¢ v pohari
2. Linzertorte 2. Linecka torta

3. Panettone 3. Vianoény ovoeny kolaé

4. Lebkuchen-Gugelhupf 4. Pernikova babovka

5. Orangen-Mohnkuchen 5. Pomarancovo-makovy kolac
6. Quark-Aprikosen Stollen 6. Tvarohovo-marhul'ova §tola

Quelle:

internet

V. Daniskova, IX.C




Kandierte Apfel
(kandizované jablka)

Du brauchst:

8 Apfel 500g Zucker 6 EL (pol.lyz.) Wasser 1 EL Zitronensaft Holzspiebe(3pajdle)

Schreibe den Vorgang auf. Verwende die Wortgruppen unter den Bildern. Schreibe es im
Imperativ (napi§ pracovny postup v rozkazovacom sposobe — 2.0s.5g.).

So wird es gemacht:

Apfel - Wasser — waschen — HolzspieBe — in die Mitte der Topf — Wasser erhitzen —
abtrocknen Apfel - vorsichtig stecken Zitronensaft dazu — Zucker
dazugeben —
(umyt’ a vysudit) (8pajl'u dat’ opatrne do stredu
jablka) (zohriat’ vodu, pridat’ §tavu
a cukor)




Masse schmelzen lassen —
einkochen bis es

Apfel —in der heiBen
Karamellmasse drehen — in

Backblech mit Bachpapier
auslegen — Apfel 15 Min

dicldliissig ist kaltes Wasser tauchen trocknen lassen
(masu roztopit’, varit’ az do (jablka otacat’ v karameli a (plech vylozit’ papierom;
mierneho zhustnutia) ponorit’ do studenej vody) jablka nechat vysusit’
15.min.)
Quelle:
https://de.islcollective.com/deuntsch-daf-arbeitsblatter/suche/kandierte%20apfel
A. Sabol, VIILA

Los das Riitsel!

L4

[8

[10.]

1. cibulovy kolac 2. korenené orechové susienky 3. tradicny viano¢ny kolac 4. novorocné
pracliky 5. anizové susienky 6. slany kolac 7. medovniky 8. skoricové hviezdy 9. kysnuté

kolace 10. stola

LB wivunminmisseraanii

Arian Laurent Sopko, VIL.C
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Zdroj:
obr. TV: https://pixabay.com/sk/vectors/telev%c3%adzia-funky-n%c3%a1bytok-star%c3%bd-151745/
obr. na poslednej strane: https://pixabay.com/sk/photos/cookies-piec%c5%a5-viano%c4%8dn%c3%a9-cukrovinky-4697588/







